LA CLEMENCE

Christian Dauriac, homme passionné par les challenges a réussi le pari de réveiller la belle endormie...

Il décide d'appeler sa propriété « La Clémence », pour symboliser la rondeur et la féminité des Grands Vins de Pomerol.

Les 2,8 hectares comprennent 6 parcelles situées sur des sols tres différents reflétant la diversité du terroir de Pomerol.

Dans le chai arrondi, une vinification trés particuliére, toute en douceur, se pratique dans 'ambiance paisible des foudres de bois répondant
aux barriques 100% neuves rangées en amphithéatre derriére des baies vitrées.

Cette douceur et cette complicité se retrouvent comme par enchantement dans les parfums et saveurs de La Clémence.

La Clémence est un vin haute couture, produit en tres petite quantité, et d'une qualité exceptionnelle.
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Chateau La Clémence 2014

barriques neuves en chéne francais
Rendements 34 hl par ha
Production 10 000 bouteilles
Date de vendanges 06 et 08 oct 2014
Date de mise en bouteille 13 juillet 2016

Oenologue conseil Michel Rolland

Un nez de fruits noirs, mUres et cassis, de pain grillé et de vanille. On retrouve un c6té solaire en bouche, un gras ample.
Le millésime 2014 est puissant, il mérite de se laisser atteindre.

www.vignobles.dauriac.com



